
 

 

 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Il colore è profondo e di grande pienezza, è rubino, scurissimo. Al 
palato si apre su note di lampone, ben presto arricchite da 
marasca, frutti rossi, sentori di sottobosco, di tartufo, di spezie, 
ginepro e pepe soprattutto. Al palato è secco, sapido, con una 
buona acidità, un tannino vigoroso e ben gestito, e una splendida, 
importante persistenza. 

TERRANO RISERVA 
TERAN 

ABBINAMENTI 
Un abbinamento consigliato è con la lepre in salmì, ma si 
sposa anche con una torta al cioccolato amaro. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Terrano 
 
ETA’ MEDIA VIGNETI 
18 anni 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con terra 
rossa ricca di ferro 
 
GRADO ALCOLICO 
13,5% 
 
SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

 

PRODUZIONE 
1400 bottiglie 
 
VINIFICAZIONE 
Macerazione con 
fermentazione spontanea per 
una settimana 
 
AFFINAMENTO 
18 mesi in botte di rovere di 
Slavonia 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
18°c 


